Regolamento per la gara

* Tutu possono partecipare a questa
competizione gioiosa e solidale

* ["iscrizione alla competizione ¢
gratuita: puo avvenire a mezzo telefono
contattando il numero 3312441837

(Giacomo Zaltini) o il numero
3315260316 (Don Mimmo Natale)

* Sono ammessi alla gara solo biscotti
artigianali, non di pasticceria né
industriali.

* | biscotu devono essere presentati 1l
giorno della gara cosi suddivist:

1 Kg taralli ricetta classica

1 Kg taralli ricetta innovativa

* | biscotti saranno valutati secondo 1
seguenti parametri: aspetto, gusto €
INnovazione.

* [l giudizio della giuria ¢ insindacabile
e iscrivendosi a questa gara si accetta
questo regolamento.

* Al primo classificato sara assegnato

come premio un cesto di prodott locali.

A tutt i partecipanti alla gara sara
rilasciato Attestato di partecipazione
all’evento.
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Taralli Challenge

DOMENICA 3 NOVEMBRE 2019

PRESSO

ORATORIO SAN DOMENICO
ACQUAVIVA DELLE FONTI (BA)

Ore [700 Bregentazione della tradizione
acquavivese dei taralli sealdati

Ore 1800 (Gara amatoriale gulla realizzazione

dei taralli scaldati
Giuria:
Roberta Genghi ~ [mprenditrice artigiana e produttrice di tarall
Gianmarco Lucarelli - Teenico Agroalimentare
Michele Sozio - Biologo Nutrizionigta
Don Mimmo Natale ~ Ufficio Diocesano Pagstorale Sociale e del Lavoro

Biacomo Zaltini ~ AdC Diocegano “Crogetto Policoro”
Pagquale Cotrufo ~ Agsesgore alle Attivita Produttive e all'Agricoltura

Ore 20.00 Spettacolo teatrale di animazione
“Buoni come il pane” di Alessio Perniola



